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Tato prace pojednavd o vyvoji procesu vyroby a distribuce piva na nasem tzemi.
Obsahuje nejprve dveé prufezové kapitoly, jez maji ¢tendie zevrubng sezndmit s pocatky
vafeni piva vlibec a s zdklady piipravy tohoto lahodného népoje. Déle se budeme vénovat
vyvoji sladovnictvi a pivovarstvi od prvnich archeologickych nédleza pSeni¢ného rmutu na
naSem Uzemi az po 90. 1éta 20. stoleti. Zvlastni diiraz bude kladen na ekonomické faktory
ovliviiujici podminky vyroby i distribuce, a obracené¢ na ( ¢asto nepravem podceniované )
vlivy ¢eského pivovarstvi na ekonomiku stdtu. Pivovarstvi a sladovnictvi pati{ mezi necetné
obory, v nichZ nés narod hral ( a doufejme, Ze hrat bude ) vyznamnou tlohu i ve svéte.
Zakladem naSeho tspéchu, zejména v devatendctém stoleti pak nebyly jen ptiznivé klimatické
a pudni podminky pro pestovani chmele, ale také kvalitni lidsky kapitdl, jehoZ odbornost byla
stejnym dilem ddna zkuSenostmi, pfeddvanymi a obohacovanymi desitkami generaci, jako i
vysokymi métitky ¢eskych konzumentii. Navic je pivo nedilnou soucésti nasi kultury, kde
jeho vyznam zdaleka piesahuje kategorii oblibeného ndpoje. I proto by tedy alespon zakladni

znalost tématu méla byt vlastni kazdému obyvateli zemi ceskych.

Technologie vyroby piva

Pivo je slabé alkoholicky ndpoj vyrdbény z obilného sladu, vody a chmele.

Proces vateni piva za¢ind vyrobou sladu, ktery je jeho nejvyznamné;jsi slozkou.
Zapottebi je mnoho vody a zvolend obilnina — dnes jde v naprosté v&tsing o je¢men.' Ten je
po dovezeni ze sladovny a ocisténi tfi dny macen, vysledkem je nakliceni a uvolnéni cetnych
enzymiu, potiebnych pro dalsi faze vyroby. DalSich 5-7 dni obilky ,,dokli¢uji*‘ na humné.

Z humna je budouci ( zeleny ) slad dopraven na hvozd — zde probiha suSeni, nebo také
hvozdéni zeleného sladu. Ten lezi na dérované lisce, pies kterou prochdzi horky vzduch. Jeho
teplota ma velky vyznam pro typ budouci mladiny. Zatimco dotahovaci teplota svétlych piv
by neméla prekrocit 85° C, budouci tmava piva jsou hvozdéna az pti 100°C, nebo je jejich

navlh¢eny slad praZen pii teplotach téméf dvojnasobnych. Zde se vyclenuji také koutova

! Jako alternativa je nej¢astéji pouZivana pSenice — u bavorskych weizenbier ale také u Eeského
svrchné kvaseného primatora, dale belgickych a anglickych piv. V rliznych mistech svéta mizeme
dale vidét pivo z ovsa, ryZe, kukufice a mnoha dalSich produktt.



piva®, jejichz slad je hvozdén pfimo nad hofici radelinou, ziskdvaji tak specifickou koutovou
chut’. V procesu hvozdéni se odehrdvaji chemické pfemény, dulezité pro chut’ a kvasitelnost
vznikajiciho sladu. Ten je ndsledné semlet a stdvd se tak sladem skladovatelnym. Pokud je
sladovna od pivovaru oddélena, zde kon¢i prace sladovnika a slad se pievazi do pivovarské
varny.

V pivovaru je slad smichédn s vodou a jeho ¢ast ( vétSinou 1/3 ) je zahfivana ( rmutovana
) nejprve na teplotu kolem 50°C, pfti které vykonaji svou préci aktivované enzymy, které
za¢nou prevadét Skrob a jiné latky na kvasitelné cukry. Doba tohoto vateni urcuje, mnoZzstvi
alkoholu v budoucim pivu. Nésledné je totiz rmut zahfdt na 65°C a 75°C kdy uZ jiné enzymy
tvoii cukry nekvasitelné, jez jsou vsak dilezité pro budouci sytost a chut’ piva. Nasledné je
ona 1/3 vracena do piivodni smési a vybrdna nova 1/3. Tento proces se opakuje dle ivahy a
zkuSenosti slidka. Teply rmut je scezovén, a vznikd sladina *. Tuhy odfiltrovany odpad se
nazyva mlato a dnes je proddvan jako krmivo.

Sladina je nacerpana do varného kotle a vatena. Tento proces odstrani enzymy a
zbyvajici zZivé organismy. V rtiznych fazich vateni je pfiddvan také chmel, jenZ neni
vyznamny jen jako prvek zpisobujici typickou hotkou chut’ piva ale i jako G¢inny ptirodni
konzervant piva. Vafeni probihd ptibliZzné hodinu a ptl, ndsledné je chmel odfiltrovan a
vyslednd tekutina — mladina, je ptfipravena ke kvaseni.

Nyni je dilezité dodrzovani ptisnych hygienickych podminek, mladina je pted kvasenim
idedlni Zivnou ptidou pro mnozstvi bakterii, v diivéjSich dobach v této fazi vznikd mnozstvi
kalt a zékyst, kdy celd varka byla takika znehodnocena. Mladinu je tfeba rychle zchladit a
pridat do ni kvasnice, vznikajici alkohol uz pivo obstojné pted infekci chrani. Kvasnic se
pouzivaji dva druhy — svrchni a spodni. Svrchni kvasent je star$i metoda, ndzev plyne z faktu,
Ze kvasinky plavou pii hladin€. Vyzaduje teploty kolem 15°C a probihd 3-7 dni. Spodni
kvaseni je ndro¢néjsi na chlazeni — vyzaduje teploty pod 10°C, trva aZ dva tydny. Vysledné
mladé pivo ma vSak vétsi obsah alkoholu. I v ndsledujicim procesu dozravani je spodné
kvasené pivo ndro¢néjs$i — vyZaduje minimdlné 4 tydny leZeni pfi teplotdch kolem 2°C, ¢asto
vsak lezi i cely rok.

Dozrélé pivo ( svrchné i spodné kvasené ) je filtrovano kfemelinovym filtrem. Jsou

odstranény kvasnice a pivo ziskava,diive tolik cenénou — dnes jiz béznou, jiskru. Kvasnicova

* U nés jejich vyroba neprobihd, méiZzeme viak jmenovat némecky Bamberg, a nékteré regiony Skotska
a Francie.

3 Pravé ted’ se méif stupiiovitost budouciho piva. Jde o koncentraci uréitych litek ve vodé. Ne vzdy
vsak pfimo urcuje budouci koncentraci alkoholu.



piva se ponechaji v plivodnim stavu, dani za vét$i vyZivnost a obsah zdravi prospéSnych latek
je matny zdkal a sniZend trvanlivost. Pro zvySeni trvanlivosti také dnes vétSina pivovara pivo
pasterizuje, Cetné skupiny konzumenti vSak toto povazuji za kazeni piva.

Nyni je pivo pfipraveno ke std€eni do lahvi ¢i sudii, nebo rozvoz v cisternich.

Pivod piva

Otéazku prvenstvi mezi ndrody ve vateni piva zodpovidaji riizné materidly riazné. Prvni
pisemné zminky o pivu nalezl a rozlugtil Gesky archeolog Bedfich Hrozny* v Mezopotamii.
Dokléadaji tamnf tradici vafeni piva jiz 2400 let pf.n.l. V dne$nim Bavorsku vSak byly
nalezeny zbytky obilného rmutu v hlinénych nddobéch jiZ z pozdniho neolitu. Na nasem
uzemi je pak primdt pfipisovan keltskému kmenu béji, fimsky cestovatel Polybios se zmitnuje
o nedobrém vinu z obili, jeZ keltové konzumovali v neobycejném mnoZstvi. Nalezy z keltskych
oppid dokonce potvrzuji existenci Senkyiské zZivnosti.

Ze vatili slované pivo jiz ve své staré vlasti potvrzuji ve svych spisech shodng fe&ti
filosofové a cestovatelé Pytheas z Massilie i Aristoteles. Slované byli také prvnimi, ktefi
pocali s chmelenim piva, a to chmelem divokym, ktery k ndm byl dovezen z Asie. V tomto
uméni vynikali zvlaste lotysi a litevci, ktefi vatili pivo ze vSech dostupnych obilnin — tedy
je€mene, pSenice, ovsa i Zita. Neni proto divu, Ze kdyzZ ptisli slované do Cech, pfinesli s sebou
jak chmel, tak vSechny znalosti potfebné k vyrob¢ piva. O tom, Ze se tomu nemuseli ucit od
sousednich nirodu ( ba naopak ) svéd¢i vlastni pojmenovani dilezitého pivovarského nacini a
procest jako hvozdéni, spilka, humno mldto a podobné. V ¢eské kotlin€ pak nasli kraj nejen
oplyvajici medem a strdim, ale i vyborné piirodni podminky pro péstovani chmele a je¢mene.

Prvni zminka o vafeni piva v historii slovanského statopravniho uspotddéani na nasSem
uzemi je paradoxn¢ praveé zdkaz jeho vaieni z roku 993. Onim marnym mravokircem byl sdm
sv. Vojtéch, ktery, vida zhorSujici se mravy tehdejsiho prostého lidu, pti vysvéceni
benediktynského kl4Stera v Bfevnové zakdzal tamnim mnichlim vafit pivo. Tento zdkaz
v Bievnovée pretrval az do poc¢atkl 13. stoleti, kdy papeZ Inocenc IV. z kl4stera zdkaz na
prosbu Viclava 1. stial. Ze se mravy ¢echii nezlepsily potvrzuji zdkony k mravni napravé lidu
vydané kniZetem Bfetislavem roku 1039, ktery mj. zakazoval kréméiiim pfechovavat ozralce,
pod trestem oholeni hlavy a rozbiti veskerého nadobi. Potvrzuje se tak existence Zivnosti

Senkyiské, a¢ az do 13. stol. Byla vétSina domdcnosti odkdzdna na samovyrobu piva. Tu

* Vy&erpavajici popis starobabylénskych metod vateni piva poddvé ve své knize O pivu ve starém
Babyléoné a Egypté, uvadi 16 riznych druhii piv a upozoriuje na jejich vysokou kvalitu, dokonce
nekterd srovndva s pivy vafenymi v soucasnosti.
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provozovaly pfevdzn€ Zeny, muzi se tohoto femesla chopili, az, kdyz se ukdzalo byt
vynosnym, a schopnym uzivit rodinu — tedy prave po kulturni revoluci 13. stol. Prvni
doloZena zprava tykajici se ptimo pivovarstvi v pfemyslovském staté byla nadac¢ni listina
kolegidtniho kostela na vySehrad¢ vydana r. 1088, kde je vyslovné kanovnikiim udéleno pravo
vybirat naturdlni desatek chmele, ktery byl tehdy péstovéan napf. i na prazskych ostrovech. Do
téZe doby také spada zaloZeni budoucich opor ¢eského chmelafstvi — tedy chmelnic u Klatov,
Zatce, Loun a Ustéku. Chmel zde pé&stovany si brzy ziskal véhlas a pocal se vyvazet i do
Bavorska ¢i Hamburku. Nezanedbatelné piijmy plynouci do statni kasy z tohoto vynosného
obchodu pozdéji vedly Karla I'V. ( ale i Marii Terezii ) k zdkazu vyvozu sadi chmele za
hranice. Ten samoziejmé stejné probihal, ale kviili hor§im pidnim podminkdm a nedostatku
zkuSenosti se az do poc¢étku 20. stoleti nedafilo v cizin€ vypestovat chmel téze kvality.

V sladovnictvi se za¢ind pted ostatnimi prosazovat je¢men dvoufady a predevSim
pSenice, jejiz Ustup ze slavy ( ptes jeji silné indispozice oproti jeémenu ) zaznamendme azZ o
mnoho pozdéji. Slad se pripravuje jednoduchym macenim, ndsleduje jeho povareni v pivnim
hrnci ( ktery byl tehdy v kazdé domdcnosti ), zbylé tuhé ¢asti se odstrani prelitim pie slamény
vich a nésleduje kvaSeni, at’ uz ptiddnim kvasnic ( svrchnich ) a nebo pfirozenou cestou. Je
jasné, Ze mnohd varka vinou Spatné hygieny zkysla, nebo se jinak zkazila. Na vrub to bylo
ptipséno zlym sildm, a tak kolem vareni piva béhem staleti vyrostlo ohromné mnoZstvi povér
a Spatnych navyki, jeZ reformatofi 18. stoleti jen s velkymi obtiZzemi odstranovali. Dalsi
oblibenou metodou ( jiz od dob babylénskych ) bylo peceni pivnich chlebti — tedy chlebi,
urcenych vyhradné pro piipravu piva. Po upeceni se jednoduse nechaly rozmocit, a vznikly
roztok zakvasit. Podle chuti se navic ptiddvala rliznd kofeni jako jalovec, benedikt ¢i
¢ernobejl. Podle stupné propeceni, pouzité mouky a koteni tak vznikaly nejriznéjsi druhy piv.
VétsSinou to vSak byla tmavsi piva, velice kalnd a malo trvanlivd. Neméla ptili§ vysoky obsah
alkoholu, zato vSak obsahovala vét$i mnozstvi vyZivnych latek a tak doslova spliiovala

pfedstavu vyzivného ,tekutého chleba“.

Kulturni revoluce

Vyznamného rozmachu dosédhlo pivovarstvi u nds v 2. poloviné 13. stol, kdy popula¢ni
ndrist, centralizace do mést a vyvoj femesel umoznily specializaci vyroby, a nasledné zvySeni
jak objemu, tak kvality vyroby. Dekretem krale ziskdvala krdlovska mésta pravo varecné a

milové. M&stané tak byli jako jedini v okoli jedné mile’ nadani pravem vafit a Senkovat pivo.

> Délka jedné mile se region od regionu dosti 1isi, pouze orientaéné uvadim pramér 10 km.



Dokonce ani slechta nesméla v daném tizemi pravo porustit, pokud ovSem netrpéla s méstem
tj. neplatila dang. Tato prava udilel panovnik méstim za vSelijaké zasluhy, predné vSak pro
piijmy z nich plynouci — méstané byli ochotni za vynosné privilegium dobfte zaplatit, at’ uz
hotové, nebo pozdéji formou dani. Tak v pritbéhu 13. ziskdvala pradvo mésta jako Opava,
Hodonin, Olomouc, pozdéji pak od Jana Lucemburského v rychlém sledu Pisek, Mala strana,
Cislav, Staré mésto Prazské, Klatovy a fada dal$ich. Na konci 14. stolet jiz méla pravo
véareéné i milové prakticky viechna kralovskd mésta. Slechta, vida moZnost zisku, za
panovnikem nezaostdvala, a poddanskym méstiim udilela tdz prava, ovSem si ponechdvala
prednostni pravo do méstskych Senkt dovéazet své vlastni pivo. Vareni piva Slechtou bylo sice
povazovano za néco pod jeji uroven, vynosnost podniku vSak zakratko veskerou etiku
prevazila.

Ne kazdy méstan mél kapitdl a vybaveni, k sladovéni, vafeni a Senkovani piva.

V nékterém domé bylo humno, v jiném zase pivovarskd panev a kotel. Domy mésta se tak
délily na ndkladnické ( s humnem a hvozdem ) a pravovarecné ( s varnou ). Vznikd tedy
ndsledujici rozdéleni dloh: nékladnik® doveze slad do mlyna, tam ma dle tradic mleti sladu
vzdy pfednost pfed mletim obili. Doveze sviij slad v dohodnuty den do pravovare¢ného domu,
kde je mu pivo za poplatek uvatfeno a stoceno do sudi. Ndkladnik uhradi jesté otop a vodu, a
pak si celou varku ( asi 10 tynskych sudli po 124 1 nebo 3 svidnické po 496 I, nejcasté&ji vSak 5
sudil ¢tyfvédernich po 226 1) odveze k sob¢ do sklepa, kde pivo dozrava. Pak je ndkladnik
prodédva, nebo rovnou Senkuje.

Zatimco hvozd a jiné vybaveni ndkladnického domu byl zaleZitosti relativné levnou,
vybava varny byla s nartistajicimi technickymi naroky pro vétSinu mé$tanstva nedostupna.
Chudsi méstané tak vatili za poplatek u svych majetnéjSich sousedti, nebo se sdruzovali za
tidelem zaloZen{ spole¢ného pivovaru. Casto byl téZ pivovar postaven z obecnich pendz.

V ném pak mohli vatit v§ichni méstané dle stanoveného potfddku. Tyto méstské ,rathausni*
pivovary jiz mély staly persondl — pivovarskou chasu. Z tohoto rozd¢€leni vyroby plyne
vznikajici nesoumérnost mezi mnoZzstvim nékladnickych a pravovére¢nych domt.” V Praze

tak bylo napft. v roce 1348 287 sladoven a pouze 36 pivovarti. V méstech s malou koncentraci

® ten, ktery nese naklady vyroby — plati tedy slad,vodu,chmel,otop a pracovni silu. Nésledng se stard o
odbyt uvareného piva. Nakladniky byli vétSinou sami sladovnici, neni to vsak pravidlem. I mé§t’an bez
prava vare¢ného a sladovniho mohl nést ndklady varu.

’ Prestoze podle dekretii udilenych krali ndleZelo pravo vare¢né viem domiim, zcela b&Zné si ho
usurpovaly ty domy, vybavené varnou ( a vétSinou kontrolované bohatymi kons$ely ). Ostatnim
domtim pak pravo pfizndvano nebylo. Stejné tak tomu bylo s domy ndkladnickymi.



kapitdlu bylo béZnou praxi st¢hovani varné panve ( nejdrazsi ¢asti vybaveni pivovaru ) mezi
pravovare¢nymi domy podle stanoveného potradku.

Dlouhé spory se vedly mezi méStanstvem o to, zda je pivovarstvi a sladovnictvi
obchodem, ¢i femeslem. Zatimco sladovnictvi bylo tradicné za femeslo povazovéno, vateni
bylo nazyvano obchodem. Tento rozdil byl sladovnikim siln¢ proti vili — zatimco majitelé
pravovare¢nych domit mohli vatit pivo, a jesté se vénovat jinému femeslu, vyroba sladu tuto
moznost neptipoustéla. Vyvijeli silny tlak, aby pouze jim bylo ptipsano pravo vare¢né, nebyli
vSak vyslySeni a r. 1398 Véclav IV. potvrdil Ze vateni piva je obchodem. Toto rozhodnuti
bylo navic potvrzeno soudem r. 1477. Nejlépe tak dopadli méstané, kteii byli zaroven
sladovniky i pradvovére¢niky.

S pocétkem 15. stoleti je, v historii pivovarstvi, nerozlu¢né spjato zakladani
sladovnickych cechi. Ty umoznovaly regulovat ceny, 1épe organizovat vyrobu, ale predevs$im
se spolecné chranit pfed dovozem cizich piv. Prvnim doloZenym sladovnickym fddem na
naSem Uzemi byl cech brnénsky zaloZeny jiz 1353. V Praze na Starém mésté vznikd cech
1407, na Novém mésté 1456, v Litomysli 1415. Cechovni regule zpravidla obsahovaly ¢lanky
o prijeti do cechu, povinném mnozZstvi métic obili na varku piva, ¢i o platu sladka. O dalsich
zdkazech a natizenich v cechu bychom dnes fekli, Ze mély regulovat hospodaiskou soutéz.
Préavé z téchto zdkazi je vSak nejlépe vidét, jaké nekalé praktiky byly tehdejSimi ndkladniky
uzivany k potfeni konkurence. Z vyroby a prodeje piva plynuly ndkladniklim nemalé
dachody, a tak nehledéli na vysi pokut, a fady prestupovali, kde mohli.

Pokutou kopy ¢eskych grost se trestalo hanobeni piva jiného ¢lena cechu. Chudsi
ndkladnici byli ¢asto donuceni odprodat své potadi varby v pivovaru svym cechovnim
,oratifim®. Jak pravi Bydzovsky tad z r. 1532: KdoZ by koli z domdcich ladoval a prekupoval
vSelijaké vobili, budto po vsech, na predmésti, i v mésta ulicich, md ddt obci na opravu mésta
peét kop grosu ceskych. BEzné byly spekulace se surovinami i preplaceni Senkyiek
k vyhradnimu toéenf jednoho druhu piva. Casto se etfilo na surovinich — brnénské pravidlo
strychu obili na vértel bylo dodrzovano jen ve vyte¢nych ( ,,znackovych* ) pivovarech, jinde
se jeémenem i pienici Setfilo a chmel byl nahrazovan v§emoZznymi bylinkami. Rid3{ piva brzy
zdomdcnéla a nazyvala se fedinou ¢i patokem. Jejich vyroba byla na vérteli o 3-4 groSe
levnéjsi, do sladiny se pro zahusténi tajné priddvalo mlato odfiltrované z jinych varek.
Hlavnimi konzumenty téchto biecek byly celddka a méstskd spodina. Zakon plo$n¢ platny az
do dob Rudolfa druhého omezujici produkci jednotlivych pravovéarecnika zni : Soused smi

tydné navarit nejvyse vdrku piva bilého ( pSeni¢nd desitka ) a do roka deset vdrek piva



starého (lezdk ). Snad skoro neni nutno dodévat, Ze ani toto natizeni se ptili§ nedodrZovalo,
sousedé se vZdy né€jak domluvili a o vynosy z varek nad rdmec se rozdé¢lili.

O odbytistich se vSak vice, nezZ na poli svobodné konkurence rozhodovalo na radnicich a
snémech. Slo o veliké penize a tplatky na tfadech byly naprosto b&zné. Mimo b&Znych dani
jako byl ungelt®, se tak postupné zavedla dafi patndctého sudu, jenZ cely patiil vrchnosti. O
tom, Ze tato ,,daii* se vyvinula z n&kdejsiho tplatku neni pochyb’. Odménou nakladnikim
byly ¢etné ochranné patenty a vysady. Napiiklad prazsti si na své vrchnosti vymohli jiZ v roce
1330 zdkaz dovéazeni cizich piv, zejména breziidka'. Tento zakon se nikdy opravdu
nedodrzoval, voda v Praze byla Spatnd, venkovské pivovary navic nemusely dovazet
suroviny, a tak prazané lacnili po kvalitnich pivech dovdZenych. Zejména z Rakovnika bylo
pivo dovdZeno ve velkém a Cepovano prazskymi ndkladniky jako vytecné prazské.

Ve vselijakych omezenich a clech vynikala prazskd Mald strana, ta si na svych konsSelich
dokonce vymohla zdkaz dovozu piv z jinych mést prazskych. Brzy po tomto nepfirozeném
zaStiténi od konkurence se Malostranskd piva stala vyhlaSenymi bieCkami a ¢erny dovoz bujel
v§emi moznymi cestami, k velké radosti Malostranskych Spitdli a Skol, jimz veskeré
zabavené ,,pasované“ pivo pfipadlo. Velikych ziskll v Praze dochdzely rtizné tady a instituce
s pravem dovozu piva napt. prazské biskupstvi, nebo fadd Maltézskych rytiia. Prave ti byli
trnem v oku Malostranskym ( a pfiCinou Cetnych rozepii ), kdyZ ve svém poddanském Senku
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¢epovali vyte¢né rakovnické.

Nastup Slechty do pivovarnictvi

Podle rytitského fadu bylo femeslo panského stavu nehodno a navic §lechté pravo
vare¢né nikdy ud€leno nebylo ( ledaze vlastnila dim ve mésté ). Presto jiz ve 14. stoleti
muzeme pozorovat ojedin€lé pokusy Slechty vatit pivo pro své podané. PiestoZe tyto pokusy
dopadly vétSinou neslavng, panskych pivovari ptibyvalo. Slechtic snadno nachazel odbytisté
pro sebevétsi patoky ve svych poddanskych vesnicich a méstech, a tak pivovar vynésel vic
nez rybnik ¢i popluzi. V 16. stoleti uzZ mélo svlij pivovar téméi kazdé panstvi a diky kvalitnim

surovindm a levné pracovni sile tyto pivovary sméle konkurovaly pivovarim méstskym.

$ Posudné = gro§ z kazdého uvafeného sudu k mofenf stétniho dluhu uréeny

? Vyborné nazval naturalni upldceni Z.Winter — bojem pivo proti pivu ( D&jiny femesel a obchodu

v Cechdch, Cs. Akademie Praha 1906 )

' Bieziidk = Specidlni typ piva, vafeny v bieznu, pivo muselo byt silné, aby vydrZelo a7 do podzima.
UmoZiovala to i nizka teplota pfi prvotnim kvaSeni. Bieziidky tedy byly silnd, dosti chmelend,14-ti a
vice stupiiova piva.

"'dnesni hotel Regent - C.Merhout — Mal4 strana za staroddvna ( tisk spol. Praha 1938 )



JiZ od poc¢éatku mésta proti ziskuchtivé Slechté€ brojila a poukazovala na své prava
varec¢nd i milov4, jichZ se Slechté nedostavalo. Mnoho poddanskych vesnic leZelo do jedné
mile od méstskych hradeb, pfesto na rozkaz pana v nich pivo vatili. Mé§t'ané piisli nejprve o
venkovsky odbyt pro sva piva, ndsledné pocali dokonce piva dovdZet do mést, coz byla pro
mnohé mé$tany povéstna posledni kapka. MnoZily se Sarvatky, mnoho vozl s pivem bylo
pfevrZeno, Senkt rozbito ¢i zapaleno. Mést'ané zpiisnili kontrolu dovdZenych piv, Slechta zase
zakazala podanym proddvat obili do mést. Roku 1484 se rozmnozily stiZnosti na zemském
snému a problém byl predloZen krali. Mésta vyslala posly se starobylymi listinami o udéleni
prav, Slechta si stéZovala na nekvalitni a draha piva z mést, kterd ji vedla k vateni vlastnich.

Kral Vladislav se ptfiklanél na stranu mést, s rozsudkem vSak dlouho véhal ( a krdlovska
pokladna se plnila tplatky ), roku 1502 mu vsak Slechta pomohla pfti taZeni do Uher, a tak
nasledn¢ shledal argumenty Slechty zdvazn¢j$Simi. Nejen, Ze povolil Slechté vatit na svych
zamcich a v poddanskych vsich, zakdzal navic méStaniim stavét pivovary a Senky mimo
mésto. Tento verdikt nepfinesl ani zddni narovndni prdv, a tak spor hrozil pterQst v otevieny
konflikt mezi stavy. Kral proto verdikt okamzité& stdhl a azZ do své smrti roku 1516 udrzoval
status quo. Toho roku spor nabral nové obratky a jeden stav druhému pocal statky pleniti a
pdliti'®. Na nasledném zemském snému pak byla v dtery po sv. Véclavu v roce 1517 za
pomoci nového krale Ludvika sjedndna smlouva svatovéclavska. Ta sice nepotvrdila
argumenty meést, byla v§ak oboustranné piijatelnym kompromisem — omezovala dovoz
panského piva do mést a naopak zakazovala Slechté branit méstskému vyvozu do
poddanskych vesnic. O zdvaZznosti vysledku celé véci svédci i fakt, Ze hned nasledujici ned€li
se v Ceskych kostelich slouZila zvlas$tni mSe k poZehndni této smlouvé. Spor tak byl zdarné

ukoncen po devatenacti zemskych snémech smirem.

Vzestup a pad

Kdyz odhlédneme od vnitinich sporti, zazivalo ¢eské pivovarstvi, chmelafsvi i
sladovnictvi v 15.-16. stol. prvni éru své slavy. Cesky chmel byl celoevropsky uznavan jako
zbo7i nejvyssi jakosti, zejména pak od Zatce, Loun ¢&i Klatov. Rakovnické breziidky a Ustécka
marcovni piva smé¢le konkurovaly tmavym bavorskym kvastim a anglickym piviim typt ale a

stout'>. Mimo Rakouska a Slovenska se ve velkém vyvazelo i do Hamburku, severni Itdlie,

> F. Chodounsky — Pivovarstvi ( Praha 1905 )
1 Velmi silnd, koufov4, ¢asto kofenénd tmava piva ptivodem z britskych ostroviL.



Francie a Némecka. Do této doby také spad4 asi prvni vyroba spodné kvageného piva'* byl
jim Zatecky Samec. Chybné byva prvenstvi v tomto sméru piipisovdno bavorskym lezakiim
z konce 16. stoleti, prvni varky Samce se datuji jiz do 2. poloviny stoleti 15. Je to v§ak pokus
na svou dobu osamoceny — vyrobni ndklady ,,spodnich* piv jsou totiZ o tad vySs$i nez u
svrchnich ( potfeba chlazeni, hygieny, del$i zrani ).

Pivovary jiz v této dob& vyrabély jind piva k exportu a jind pro trh domdci."”> Maloktery
nékladnik byl s to vybudovat si znadku v Cechach. Pii¢inou byly nizké vyrobni kapacity (
limitované technickymi moznostmi ). Doméci trh spotifeboval velikd mnoZstvi slabSich piv,

v Sencich se proto jen zfidka to€ilo pivo od téhoz ndkladnika. ,,Znackova* piva tak mohla
dobyvat piizen zdkaznikl pouze z Senki p¥imo spojenych s pivovarem a sladovnou'® a
takovych nebylo mnoho. Naproti tomu v zahrani¢i prahnuli po siln€jSich pivech, kterd byla i
trvanlivéjsi, a 1épe se k vyvozu hodila. Zdkaznik jich vSak spotteboval mensi mnoZzstvi, a tak
mohly byt zahrani¢ni Senky o mnoho snize zdsobovany z jednoho pivovaru.

Koncem 16. stoleti kone¢né poc¢ind pievazovat jako zakladni surovina k vyrob¢ sladu
je¢men nad pSenici. Zejména jeho dvoutadd odriida ma mnohem lepsi chemické vlastnosti'”.
PSenice byla jiz v Babylon€ povazovana za leps$i surovinu, stejného ndzoru byli i Egyptané a
Slované. Pro primitivni vyroby piva s jednoduchym rmutovdnim a svrchnim kvaSenim to jesté
mohla byt pravda. Tuto doktrinu s sebou pfinesli Slované i na naSe Gzemi, s postupujicimi
inovacemi a zvySovanim objemu vyroby se vSak zacala pozitiva jeCmene pievazovat. V 17.
stoleti jiz vétSina piva u nds pochdzi z jeCmene.

Posledni legislativni zdbranu objemu vyroby odstranil Rudolf II., ktery spravné vytusil,
Ze na Cernych varech mu pouze vice uchdzi na danich, kdyZ nejprve roku 1589 zmirnil
omezeni varby starého piva na 20 sudl ro¢né, a posléze v roce 1604 zdkon zrusil dpln€. Tim
teprve dostali bohati ndkladnici ptileZitost chovat se na trhu opravdu dravé. Doslo k poklesu
mnoZzstvi ndkladnikl, objem vyroby se v§ak rozhodné neztencil. Nékteti ndkladnici rdzem

vlastnili az 20 Senkt a pfed nimi se rysovala budoucnost vareni piva opravdu ,,ve velkém®.

"V 74dném materidlu jsem nenaSel starsi tidaj — tento pochazi z Hlavaéek,Basafova — Ceské pivo (
NUGA Pacov 1998 ).

" Nelze ptirovnavat k chovani podle starého piislovi ,,Navrch huj a vespod fuj“, gesky trh byl, a
dodnes je, trhem spiSe pro slabsi, siln¢ chmelend, piva s chlebnatou chuti, ktera slouzi jako b&Zny
doplnék stravy. Viz i dneSni export piva — zatimco v doméci spotiebé jednoznacné kraluje pivo 10°,
pro zahranicni trhy vyvaZzime spiSe 12° a rliznd specidlni piva.

' Zainym pifkladem mtiZe byt hostinec U Flekii, ktery si vaif vlastni pivo jiZ od 15. stoleti.

"7 Zajemctim doporuéuji J.Dyr, I.Hauzar - Chemie a technologie sladu a piva ( skriptum VSCHT -
SNTL Praha 1965 )



Bohuzel s bélohorskou porobou a ¢etnymi valkami ( zejména tficetiletou ) dochdzi
k hospodatskému tpadku ¢eskych zemi. Hrozici hladomory vzdy vedly panovniky k omezeni
( nebo dokonce zdkazu ) vareni piva z pSenice ¢i Zita. N€kolik takovych docasnych zdkazl
stacilo k tomu, aby kvalita doméciho piva vyrazn¢ poklesla, a navic abychom ztratili odbytisté
v zahranici. ZvySené ceny vSech surovin ( i chmele, dfeva .. ) vedly sladky k hledani riznych
nahrazek, vafeni fidkych a nechutnych piv. Vafilo se z ovsa i Zita'®, a vyslednd piva, kterd by
jeste pred n€kolika desitkami let byla vylita jako odpornd, byla na rdzem nedostatkovém trhu
s povdékem piijimana. Misto chmele bylo pouZivano vSelijakych bylin a zafikani, jistéZe
s nevalnymi vysledky, a kdyz uZ byl chmel pouZit, vatilo se ho malé mnoZstvi nemistné
dlouho, uvoliiovala se tak mimo silic i tfislovina — pivo bylo zdravé a cepenél po ném jazyk.
Sladci putovali od mésta k méstu, nebot” vatit za takovych podminek dobré pivo bylo vice nez
uméni. Jen ti nejlepsi uvarili ve mésté vice neZ par varek, a nebyli pfitom vyhndéni.

Zhorsend situace mést, kterd méla piisun az druhotadych surovin z venkova tézce
doléhala na tamni pivovary. Proto cisaf Josef I. roku 1705 zakdzal do mést dovazZet panské
pivo, Slechta si nesméla pivo dovazet ani pro vlastni spotiebu. Ud¢€leno, a ndsledné v plné
mife vyuZito, bylo jen n€kolik vyjimek. Arcibiskup prazsky mohl pro svou osobni spotiebu
dovézt ro¢n€ 200 sudi, jezuitska kolej na Starém mésté 600 sudt apod. Obyvatelstvo mést se
vsak hlasité dozadovalo levnéjSich, a ¢asto o mnoho lepSich piv z venkova. Byli vyslySeni
toliko ¢cernym trhem, ktery zacal bujet ihned po zédkazu v stejné mite, jako pted
svatovéaclavskou smlouvou.

Piva se viemoZné fedila, a to jak p¥imo slddkem tak v Senku'. ,Dolivka” byla aktem
naprosto tradi¢nim, jiz diive se v pivovaru vafila silné&jsi piva, ta se pak mirn¢ fedila piimo
v Senku. Dlivod byl troji — nizsi dan ze sudu ( posudné — 1 sud — 1 gro$ ), snazsi transport a
zvySena trvanlivost. Vzhledem k tizivé hospodaiské situaci vSak k velké nespokojenosti hostli
pouzivali n¢ktefi hostinsti dolivky pfes miru. K vétSimu rozmachu se kone¢né dostavaji rizné
kotalky a palenky, které jesté ptilévaji do ohné tézké situaci béZnych Senkii. Alkohol se
nedestiluje jen z ovocnych kvast, ale i ze zkaZzeného vina ¢i piva, a tyto drydky pocinaji tvrdé
konkurovat pivu jako alkoholickému ndpoji. Pravé zde se vSak pivo opird o svou praptivodni
podstatu — tedy tekutého chleba prostého lidu, a jako takové zdarné pteziva a ¢ekd na sviij

druhy vzestup k zenitu.

'* Stale jsme neklesli tak hluboko jako Francouzi, kteif pry v t&zkych dobéch vatili pivo i z ¢ogky.
"V tomto t&zkém obdobi se k nam roziifilo z Bavorska tzv. zkouseni piva jelenicemi — rychti a
ustanoveni dfednici si do nové uvateného piva, rozlitého na lavici sedli v kalhotach z jelenice, a
urceny Cas pivo koStovali. KdyZ potom vSichni vstali, a lavice ,,vstala s nimi““ bylo pivo uzndno
dostate¢né husté k piti.



Pramyslova revoluce v pivovarstvi

Kapitolu zavadéni modernich védeckych metod do vafeni piva nemtiZeme zacit u
nikoho jiného, neZ u snad nejvyznamnéjsi postavy oboru v celé jeho historii — Frantiska
Ondfeje Poupéte. Zil v 2. poloviné 18. stoleti a béhem svého Zivota pisobil jako slddek ve
vice neZ dvaceti pivovarech. Navrhl a propracoval mnohé standardy, a to nejen piimo pii
vafeni piva, ale i ve stavb¢ pivovaru, nebo jeho logistiky. Mezi prvnimi uved’me nacrty
idedlni struktury pivovaru se sklepy na ptilnoc¢ni strané, aby byla teplota pro zrdni co nejniZsi.
Vétsinu praktickych rad vSak sméfuje k ¢lenlim svého oboru — kolegiim sladkiim. AZ na jeho
popud se zacind v pivovarech rozsifovat pouzivani teploméru nebot’: Slddek bez teplomeru
jest jako ndmornik bez kompasu.”’ Naprosto odmitd jakékoliv povéry pfi vafeni piva, diirazné
se stavi proti pifimésim a kotfenim vkladanym do piva, tvrdi Ze slad, voda a chmel plné
dostacuji k uvateni dobrého piva. Pod heslem psenice na koldce, jen jecmen na pivo,
zapFi¢ifiuje soumrak pSeniénych piv u nis>'. Konstruuje prvni ,,pivni vahu* — piistroj na
méteni koncentrace sladiny — a tedy sily budouciho piva. Zakldd4 v Brné€ skolu pro sladky a
pocind tak prerod kvasnych technologii od alchymie k védecké discipling.

Na zéklad¢ dél Poupéte i mnoha dalSich reformatort poc¢ina prvni vina ptestaveb a
modernizaci ¢eskych pivovari, které se poc¢inaji z takika domdcich varen pfeménovat ve vétsi
provozovny schopné tfeba i jednoho varu denné€. VEtsi pozornost je vénovédna hygiené, a
pocind se s Slechténim prvnich kultur kvasnic. Prvnf Cistd kultura pivnich kvasinek vSak byla
izolovédna az tésn¢ pred prvni svétovou valkou.

Roku 1850 v klastete ktizovnikl poCind v ¢echach jev dosud nebyvaly — std€eni piva do
lahvi. Rychle nisledoval pivovar u Sv. Tomase a mnoho dalsich, nebot’ poptavka po
lahvovém pivu byla zna¢nd. Pivo bylo levné a vSude dostupné, a ihned si ziskalo velikou
popularitu. Navic pivovary vitaly moZnost byt v odbytu nezavislé na hostincich a novy trend
velmi podporovaly. Lahvové se objevilo na pultech hokynéit kramait a pekaitii a existencné
ohroZovalo malé, zvlasté vesnické hostince. Hostinsti se jali velice protestovat, ale marné¢.
Dosahli pouze zdkazu konzumace lahvového piimo v obchodech. Vznikaly mnohé ,,vycepy*
s pivem za levny peniz. Brzy se vSak tento vystielek zavedl, n€kolik hostinskych zkrachovalo,
ale nakonec se vétSina Stamgastii vratila do hospod, které tehdy nebyly pouhymi vycepy, ale

uz od narodniho obrozeni ( ale i dfive ) hrdly vyznamnou tlohu v ¢eské kultuie. Lahvové pivo

20 F.O.Poup¢ — Kunst des Bierbrauerns ( 1794 ), v tomto dile autor shrnuje své celoZivotni zkuSenosti

vvvvv

o ndsledny dynamicky rozvoj pivovarstvi u nés.
' s vyjimkou n&kolika nizkovystavovych piv podle némeckych weizenbier



se rychle stalo béZnou soucasti Zivota a do 1. valky jeho spotieba stoupla az na 30% celkové

konzumace( dnes se tdZ mira pohybuje kolem 50% ).

Plzenisky Prazdroj a nasledovnici

Nejkrasné€jsi piibeh ¢eského pivovarstvi pocind v roce 1838, kdy plzenisti vyvalili na
namésti 39 sudl piva, které nebylo shledano k piti, a vylili je. Takové véc tehdy nebyla ni¢im
az tak neobvyklym, mensi pivovary totiz, aby byly schopny ¢elit nastupujici velkovyrobé
kazily a Setfily piva vice neZ kdy diive. Toto vyliti v§ak podnitilo plzeniské méstany v Cele
s purkmistrem Martinem Kopeckym k sbirce a ndslednému zaloZeni spolecného méstanského
pivovaru, ktery podpori riist a zvelebi blahobyt mésta. Tak se stalo, a roku 1842 byl pivovar
opravdu dostaven®. Ze z Bavor do Plzné nebylo daleko, a ndmecké piva tam méla slu§né
jméno, rozhodli méstané, Ze v novém pivovaru budou vafit pivo po Bavorském zptisobu —
tedy silny, svétly, spodné kvaseny lezdk. Za timto ucelem ptizvali do Plzn¢ némeckého slddka
Josefa Grolla. Ten vafil podle tradi¢nich bavorskych receptti, avSak s pouZzitim plzenské
vody” a bavorského chmele ( aZ ndsledujiciho jara pocali v Plzni pouzZivat chmel Zatecky )
uvaftil pivo zcela jedinecné — Ciry svétly lezdk s velmi vyraznou chuti.

Prvni pokusné varky sklidily ohromny ohlas a béhem nésledujicich péti let byl Plzenisky
lezék zndm od Bavor az po Prahu. V roce 1853 se jiz v Praze tocilo plzeniské v 35 hospodéch.
Navic bylo vyvédZeno do blizkych Marianskych ldzni a Karlovych Vari, kde si ziskdvalo
milovniky mezi zahrani€nimi hosty, a Plzenskému leZaku se oteviela cesta do Vidné,
nasledné roku 1856 do PatiZe a o dalSich deset let pozd¢ji az do USA. Jiz od prvopocatku své
existence dbal méstansky pivovar v Plzni na dobrou znac¢ku. Povoloval ¢epovéni svého
produktu jen v dobrych hospodach, kde o né&j bylo dobie pecCovano. V mnoha evropskych
meéstech zaklddal své vlastni exportni hostince a roku 1873 se mnoZstvi ,,plzenskych* hospod
blizilo tisicovce®*. Velkym problémem byla uZ tehdy ochrana znagky. Jak jiné mensi plzefiské
pivovary, tak i mnoho ostatnich zacalo vyvazet své piva jako ,,zaruCen¢ pravé plzenské*.
Proto si roku 1859 pivovar zaregistroval ochranou znamku plzeiiské pivo. Dal se vSak vedly
spory o to, zda jde o oznaGeni typu piva, nebo konkrétniho vyrobce®. Definitivng bylo
rozhodnuto v roce 1898 a pivo se poc¢alo nazyvat podle nové zndmky Plzenisky Prazdroj -

Pilsner Urquell.

*? Cel4 stavba stdla mésto 180.000 zlatych, trvala tii roky a bylo pouZito nejmodernéjsich postupti a vybaveni —
hvozd s vyhfivanim pomoci tepla odvddéného z varny, vodou hnany Zelezny Srotovnik atp.

* Voda pro vafeni piva se dodnes déli na tfi druhy — Dortmundskou, Mnichovskou a Plzefiskou

2 Takové byly napt. v Londyné, étrasburku, Mohuéi, Terstu, Lvove...

¥V Némecku se pro svétly, silné chmeleny typ piva z mékké vody rychle vZily nazvy Pils,Pilsner a Pilsener.



Plzensti neusnuli na vaviinech, pivovar neustdle inovovali, a imérné k poptavce
zvySovali vyrobni kapacity. Ve skaldch pod pivovarem bylo vysekdno 8 km chodeb pro zrani
piva, do vyroby se zavad¢€ly parni stroje. Vyznamnou roli pro export hrila dostavba
zépado&eské drahy roku 1861. Tato prudké konjunktura®® byla zarazena aZ prvni svitovou
valkou kdy se ro¢ni vystav pivovaru pohyboval nad 1000.000 hl ro¢né ( pro srovnani - stejny

vystav mél budéjovicky budvar v roce 1997 ).

Nastup velkovyroby

Se zlepSujicimi se technickymi moZnostmi dochazi v poloviné 19. stol. v ¢eském
pivovarstvi k silné koncentraci kapitdlu a za¢inaji se prosazovat velkoobjemové vyrobny.
Jestlize jsme za Poupéte popisovali prerod domackych provozoven, pak se nyni z pivovar
stavaji skutecné hospodéiské kolosy — tovarny na pivo. Zatimco malé pivovarky zanikaji, ty

mohutnéjsi rychle navySuji vyrobu, kterd se v necelém ptilstoleti ztrojndsobila. Piehledné to

ukazuje nasledujici tabulka®’.

Rok Pocet pivovara Vystav ( tis. hl. )
1864 1026 3328
1870 968 3788
1890 748 6116
1905 589 9041

V roce 1869 vznikaji dva velké akciové pivovary — Plzefisky Gambrinus®® s némeckym,
a akciovy Smichovsky pivovar s Ceskym kapitdlem( pozd¢ji Staropramen V reakci na
Plzeniské uspéchy jsou zaklddany Cetné dalsi velkopivovary k nejvyznamnéjSim patii
v Ceskych Budg&jovicich a prazském Braniku, oba s ¢eskym vétS§inovym podilem. Zakrétko
patii vSechny ¢tyii jmenované k nejvyznamnéjSim pivovartim v zemi. Zatimco Gambrinus a
Staropramen si jiz pted vdlkou vydobyly pozice nejproddvanéjsSich desitek na domacim trhu,

Budvar si ziskal velkou popularitu v némecky mluvicich zemich a Branik se zatadil mezi

nejprodavangjsi piva ve Francii, kde svad¢l tuhy boj se silnymi Bavorskymi lezaky.

26 Vy&erpavajici vycet inovaci podavaji ve vyse zminéném dile Hlavagek,Basatova

*7 Pievzato z Josef Stan&k — Blahoslaveny slidek ( Paseka — Praha 1998 )

¥ Iméno je odvozeno od brabantského panovnika Jana I. ( 1251-1294 ) ktery byl zaroveii predsedou
sladovnického cechu. K pivu choval velikou néklonnost, a vedle sv. Vaclava ( kterého udélil jako patrona
sladkiim Karel IV. ) byl povaZovan za patrona sladk, ale i pijaki. V Cechdch se jeho jméno &asem z piivodniho
Jan Primus zkomolilo.




Export piva se stal Rakousko-Uherské monarchii velmi solidnim zdrojem pi{jmd.
Vyvézelo se témef doslova do viech zemi svéta®. Navic jsme uddvali krok i technologickému
vyvoji. Roku 1887 byl v Praze zaloZen Vyzkumny dstav pivovarsky a sladaisky’’- jedno
z prvnich odbornych pracovist specializovanych na kvasné technologie viibec. Stalo se tak
z popudu ( a penéz ) ¢eskych pivovar.

Celé obdobi pied prvni své€tovou valkou nelze charakterizovat jako jednoznacné rlstové.
Pivovarsky primysl byl vzdy citlivy na hospodéiské krize. Asi nejhlubsi propad vyroby,
spojeny s ¢cetnymi bankroty, mizeme pozorovat v roce 1903, kdy ucinky hospodaiské krize
byly jest€¢ umocnény celosvétovou kampani proti alkoholismu. Nasledujici Ctyfi roky se
odehrévaly ve jménu kartelizace velkych, a zdniku malych pivovari.’'Roku 1907 byl zaloZen
Ochranny svaz pivovarniki, ktery mél chrénit pivovary proti, rovnéZ sdruZenym, hostinskym.
Kartelové pivovary si hospody jednoduse rozd€lily, a doddvaly pivo jen do ptidélenych
hospod. Kartel narazil na obrovskou vlnu nevole ze strany hostinskych, jeho ¢lenové vSak
neustoupili. Ne vSechny velké pivovary vSak byly ¢leny kartelu, a od ,,zb&hlych* hostinskych
jim plynuly nemalé zisky. Definitivné byl kartel rozbit, kdyZ z néj roku 1910 vystoupil
Prazsky méstansky pivovar a zbyvajici ¢lenové odmitli prichdzet o dalsi zisky. I pfes
vSechny peripetie vSak lze oznacit obdobi poc¢étku 20. stoleti jako druhy zenit ceského

pivovarstvi.

Dvé valky a znarodnéni

JiZz prvni valka znamenala pro pivovarstvi pohromu. Zavedené exportni spoje byly
ztraceny, vyroba ve vétsin€ pivovarl poklesla, nebo byla dokonce docasné zastavena. Pro toto
obdobi je charakteristicky nedostatek surovin, kvasitelné cukry se extrahovaly dokonce i
z fepy. Panoval tvrdy zdkaz vafeni piva vice nez 5° ( ale primér se pohyboval kolem 2°
zruSen az 1921 ), ten prakticky nedovoloval vafit pivo, které by ¢echiim, navyklym na vysoky
standard, zachutnalo. Lezdky a specidlni piva byla povolena roku 1923. Predvalecné urovné
produkce bylo dosaZzeno v roce 1929, avSak nadchdzejici krize znamenala opét pad hluboko

pod tuto hranici. Pocet pivovart se do valky ztencil na 381 ( na pocatku I. védlky jich bylo 683
)2

¥ Ohromné odbyti§té nalezl napt. Regent a7 v Indii, kde na pocatku 20. stol sméle konkuroval jeho polotmavy
lezék silnym Anglickym pivim.

30 Podle webu www.beerresearch.cz

3! Velky vyznam mélo také zvy3ujici se dafiové zatiZeni a bojkoty vedené Ceskou socidlni demokracii, viz
kapitola o zdanéni.

2 Statistickd rodenka krdlovstvi deského I. Brettschneider 1964 )



Zabranim Sudet bylo ztraceno 63% rozlohy chmelnic a 30% poli s je¢menem. Na
seznamu nedostatkovych surovin za II. vilky ptibyva oproti té pifedchozi jesté sklo a uhli
k vyrob¢ lahvi. Pfid€lovy systém srazil koncentraci mladiny vyrdbénych piv na 3,5°, tézké
ztraty bombardovanim utrpély oba plzeiiské ddle chebské a ostravské pivovary. Na konci
valky bylo na nasem tzemi 252 pivovart s rocnim vystavem 4877 tis. hl. s vyvozem pouhych
5 tis. hl. ro¢né.

Prvni vina zndrodnovani ptisla s dekretem prezidenta z 24.10.1945, ktery znidrodioval
pivovary s vystavem nad 150 tis hl. ( podle statistik z roku 1937 ) tedy — oba plzenské
pivovary, pivovar velkopopovicky, smichovsky, starobrnénsky a ceskobudé&jovicky. Tyto byly
pfeménény na nirodni podniky, mensi pivovary byly potom zndrodnény ¢i konfiskovany ve
tfech nésledujicich letech, a sdruzeny pod tfi vrchni spravy stitnich pivovarti — BeneSovskou (
Benesov, Kiacov n Saz., Kyjov, Gol¢tv Jenikov .. ), BuStéhradskou ( Bustéhrad, Bezdékov,
Chodov4 Pland, Plasy .. ) a Svijanskou ( Ceskd Kamenice, Ceskd Skalice,Lanskroun,Svijany
...). Zvl1astni pozici m¢l statni pivovar v KruSovicich, ktery zddné ze sprav nepodléhal.
Zakonem 115/1948 Sb. byly zndrodnény veskeré zbylé pivovarské i sladaiské podniky, které
byly spolu s pfedchozimi jmenovanymi roku 1950 sdruzeny pod Ceskoslovenské
pivovary,sladovny,lihovary a konzervarny n. p. Praha. Tato organizace byla v nasledujicich
letech n€kolikrat pfejmenovana a prestrukturovana, v zdsad¢ vSak svou funkci nezménila.
Rozdé&lovala pivovarim odbytiste, ur€ovala vystavy apod. Nejvetsi zmena totalitni éry v této
organizaci se odehrdla v roce 1975, kdy vSechny provozovny piesly pod spravu 12ti krajskych
narodnich podniki ( Prazské, Jihoceské Zapadoceské ... ).

Celé obdobi fungovani na piikazové ekonomice se v pivovarech odehrdvalo ve znameni
piekraCovani kapacit. Vyroba se soustiedila do nékolika mdlo pivovart, jen maly zlomek
jejich zisku vSak plynul do inovaci. Byla snaha vaftit podle soudobych metod, s vybavenim
z prvni republiky to vSak nebylo dost dobfe mozné. Svétlymi vyjimkami na poli inovaci byly
pivovary Budvar a Prazdroj. Velka cast jejich produktu mifila na zdpad a investice do vyroby
se mnohondsobné¢ vracely. Jako jeden z mala konkurenceschopnych artikli bylo ¢eské pivo
dalezitym zdrojem deviz pro statni pokladnu.

Ostatni pivovary, vyvazejici do zemi varSavské smlouvy, dosahovaly i se zastaralym
vybavenim celkem bez problému kvality odpovidajici mistnim trhim, a produkovaly
dostacujici vyrobky s minimem technologickych zmén.

Zatecky, Lounsky a jiné ¢eské chmely nejvyssi kvality narazily v exportu na tvrdou
konkurenci chmeld z UK, a USA a pouze pomalu ptechizely na granulaci chmele ( ktera

zvySuje extraktivnost dilezitych latek az o 50% ), péstovani chmele v mamutich haléch.



Stejné tak sladoven ubylo a k modernizacim dochdzelo s mirnym zpozdénim. V letech
1948-1989 byly postaveny pouze tii sladovny, zatimco vice nez 70 jich bylo zavieno. Pfesto
produkce stoupla ze 166 tis. t na 407 tis. t Export kolisal mezi 30-50% celkové produkce, coz
lze pti ndstupu zahrani¢niho velkofarmafstvi povazovat za solidni dspéch.

Svétlym bodem normalizaéni doby bylo zaloZeni moravského pivovaru NoSovice ( 1991
— pfejmenovano na Radegast a.s. ), ktery byl sice vybaven vétSinou ceskym pivovarskym
zafizenim ( které zaznamendvalo markantni dpadek ve srovnani se zdpadem ), piesto byl hned
od pocatku jednou z nejmodernéjSich provozoven v zemi, a hned béhem prvnich let existence
se vystavem dostal mezi prvnich pét nejvétSich pivovari v zemi.

Tésn¢ pred revoluci tak bylo moZno konstatovat, zZe ¢eskd piva neztratila béhem
komunistické éry na své kvalité, za coZ miiZeme vdé€it predev§im odbornosti ¢eskych sladka
a kvalitnimu lidskému kapitdlu v oboru viibec. Nejhor$im dédictvim zanechanym
porevolu¢nim soukromym pivovariim tak byla zastarald technika a tedy neschopnost
konkurovat zdpadnim znackam.™ Na zavér ptikladam tabulku zptehlediujici vyvoj produkce

piva v letech 1945-1989

Rok Pocet Pivovart Vystav (tis. hl) Vyvoz (tis. hl)
1945 252 4877 5

1948 223 6963 22

1955 137 8457 36

1965 120 15272 330

1975 90 17074 1216

1980 79 17475 1601

1989 71 18267 1178

Renesance ¢eského piva?

Po roce 1990 probéhla privatizace pivovarti ( ve srovndni s jinymi odvétvimi ) bez
vétSich problémi. Pivovary byly vesmés pfevedeny na a.s. a pocala vlna rekonstrukei a
inovaci. Mezi hlavni prvky tohoto procesu fadime zavadéni dokvasovacich cylindrokonickych

tankt ( CKT ), a sta¢eni do sudtt KEG™. Vzorem modernizaci 90. let by mohl byt pivovar

33 Tim je mysleno na mezindrodnim poli. Stale plati teze o jiném vkusu Geskych konzumenti a tedy velkych
obtiZich zahrani¢nich pivovart pfi pronikani na nas trh.
0 objemu 50 1, objemem od stiedovekych véder se tedy li§i o pouhych 6 1, jsou viak o 10 kg leh¢i.




Branik, rychle dosdhl vysoké trovné a kromé domdci desitky exportuje velmi kvalitni tmavy
lezak do Némecka, Francie a Italie.

Prechodu na CKT se velmi obdvali sladci Prazdroje, neméla byt zménéna typicka chut
lezaku, ktery vZdy dozrdval v dfevénych leZzackych sudech v jiz zminénych
osmikilometrovych sklepich. Za timto ti¢elem byla ustavena komise emeritnich sladki, ktet{
po tfi roky ochutndvali produkty nové linky a srovndvali se starym pivem. Nakonec bylo
konstatovéno, Ze specifickou chut’ plzefiského piva se podafilo i pti velké technologické
zméng udrzet.

Po vice nez 300 letech také mtiZzeme od roku 1992 pozorovat nariist mnozstvi pivovarti u
nds kdy z historického minima 70 ( 1992 ) uz pocet fungujicich pivovari stoupnul nad 100.
Zasluhu zde maji vznikajici rodinné pivovary ( mezi prvnimi nutno uvést Bernard ), stejné
jako restituované pivovary obnovujici tradici ( Kécov n Saz )*.

Ceské pivo po¢ind obnovovat i zaglou slavu ve svété.Prudky ndriist exportu zaznamenal
po roce 1995 zvlasté Budéjovicky Budvar. Velkou zdsluhu na tom ma vitézny soud
s Budweiserem z USA, ktery se v Evropé smi prodavat toliko pod novou znackou Bud. Do
ciziny velice Gspésné prordZeji i jiné znacky, nejen z velké Ceské petky ( Prazdroj, Budvar,
Staropramen,Radegast,Kozel ). Pivovarstvi je tak jednou z primyslovych vyrob v CR, které

se velmi rychle adaptovaly v trZzni ekonomice, a slibuje dalsi rozvoj do budoucna.

Vyvoj zdanéni a cen piva

Alkoholické nipoje byly a dodnes jsou dobie zdanitelnou polozkou, kterd do statni
pokladny p¥in43f solidni pifjem. Piva se v Cechdch vyrobilo a vypilo vZdy velké mnoZstvi a
tak hrélo také jeho zdanéni mezi ndpoji prim. Dan¢ se odvadély panovnikovi,méstu, Slechté i
cirkvi, vétSina jich vSak byla vypsdna doc¢asné a ucelové. Ud€lovani a odnimdni prava
vare¢ného bylo vZdy dobrym natlakovym néstrojem pii vybéru dani. Piesto se neustéle
podvadélo a to ve velké mite. Nejvétsim nedostatkem zdanéni byla nemoznost ( az do 19. stol
) méfeni stupnovitosti piva, a tak se dan¢ vymétovaly jen obtizn¢, nebo se uvalovaly pl$né bez
rozliSeni druhu.

Prvni doloZena dan z piva je doloZena v Hodonin€ roku 1228 a byla stanovena na 12
dendrt z kazdé varky. Pivo vétSinou zdanoval panovnik — vypisoval ptileZitostné dan¢ at’ uz
k zaplaceni véna dcefi, nebo na financovani valky. NejCast&jsi bylo tzv. posudné ( dan z 1

strychu obili, pozdéji z 1 sudu piva — 1 gros ), tato dan vSak byla vZzdy do€asnd a panovnikovi

3> Soudobé statistiky podle Ceského svazu pivovarii a sladoven



ji musel potvrdit zemsky sném. Piikladem muize byt posudné krile Vladislava II, vypsané nad
celou Prahou, nebot” se mésto topilo v dluzich.

V roce 1546 vypsal Ferdinand I. daii 7 haléit ( 1 groS ) ze sudu pSeni¢ného piva a 5,5
haléit ze sudu piva jecného. V reakci na protihabsbursky odboj vSak dan po roce nestdhl, ale
ukotvil ji natrvalo. Navic ji neustdle navySoval, takze roku 1552 uZ Cinila 6 grost ze sudu jak
pSeni¢ného, tak jecného. Roku 1569 byla tato dan nazvana davkou pro potieby dvora, a
vynaSela opravdu slu$n¢€ — pouze v Praze bylo vybrdno v roce 1580 798 kop na Starém mésté,
1075 na Novém a 140 na mésté¢ Malém. Z celych zemi eskych kolisal v téze dekad€ vybeér
kolem 70 tis. kop.*® Od roku 1547 bylo zavedeni téZ sizeni ceny piva — plo§nd regulace kdy
v kazdém mésté se pivo smélo prodavat jen do urcité ceny ( ta byla vyvéSena na radnici ).
Tato cena byla ,,sdzena‘* kazdého ¢tvrt roku vyborem konsSell a ndkladnika podle cen obili
chmele a dfeva.

Po roce 1620 byl uvalen na pivovary ,,T4c z pokuty*, ktery byl placen i stavy a
znamenal citelnou dan 1 zlatého z kazdého sudu ( tato dan pretrvala az do roku 1829 ). Roku
1646 Ferdinand I1I nafizeni lehce zmirnil — pfestala se zdafovat ,,baba‘“ ( tedy 11ty sud urceny
sladkovi jako ¢4st mzdy, mimo to dostdval za varku jesté 3 zlaté ) a 15. sud ( pro domdci
spotiebu ). V roce 1775 pak patentem Marie Terezie byla dan zdviZzena na 3 zlaté ze sudu,
navic patent stanovoval povinnost hldsit objem varky dopfedu, aby se usnadnila kontrola.
Pokuta za kazdé védro navatené navic €inila 2 zlaté, pivo navic bylo konfiskovdno. Po
vzdjemné dohod¢ se pak piva dovarovala potajmu v noci, aby se dani uniklo, Marie Terezie
proto vyhldsila, ze 1/3 vybrané pokuty ptipadne tomu, kdo ¢ernou varku odhali.

Rok 1829 znamenal velkou zménu zavedenim potravni dané, vSechny ostatni dan¢ byly
zruseny, tato vSak zdanovala 45 krejcary ve stiibfe kazdé uvarené védro, navic stanovila
potravni ¢ary, pfi jejichz pfechodu byla placena dan dal$i ( v Praze takovou Caru tvofila napf.
dnes$ni Puchmajerova ulice ). Tato dan jesté stdle nezohlednovala stupniovitost piva, pouze
objem mladiny. To vedlo k vateni silnych piv, kterd se po zdanéni fedila, tim vSak dosti
trpéla kvalita. Stuptiovitost byla zohlednéna v roce 1852 kdy se platila navic dan z jakosti a
sily, redln€ vSak nabyla ucinku, aZ s pocatkem pouZivani sacharometru v roce 1855.

Roku 1864 bylo vesnicim a m&stim povoleno vybirat ,,pivni krejcar* k zvelebeni mésta.
Ten byl placen v razné vysi ( 8-36 krejcart ze sudu ), jako prvni byl vSak placen
hostinskymi, a m¢l slouzit k zvelebeni mést. Dalsi zajimavosti této dan¢ je, Ze ji nevybiral

ufednik, ale vybrany soukromnik, ktery m¢l na vybraném obnosu vyznamny podil. Misto

36 Pro ilustraci — cena celého pivovaru se tehdy pohybovala mezi 30-150 kopami bilych grosi.



tohoto vybér¢iho se v mnohych méstech drazilo za veliké sumy. DileZitou zménou v tomto
obdobi bylo zavedeni metrické soustavy — sudy se musely piemétovat C. a K. cejchovnim
ufadem, ¢imzZ se zamezilo ¢etnym, a dosud béZnym, Gnikiim na vétSich sudech.

Asi nejbouflivéjsi reakcei vyvolala dan uvalend v roce 1903 za dcelem navyseni
Zalostnych platti kantort a uciteli. Dan platili hostinsti a ¢inila 2 koruny z hl. Cena piva se
dosud pohybovala kolem 6 krejcarti, méla vSak v reakci na dan vystoupat az na 8 krejcart. Jiz
pred zdraZzenim byly ¢inény Cetné protesty, hostinsti se v§ak sdruzili a zdraZeni piedem
dohodli. Socidln¢ demokratickd strana rozpoutala obrovskou kampan a presvédcovala
dé€lniky, aby pivo drdz nez za 6 nekupovali. Tak se stalo a po¢inaje 1. bieznem 1903 pocal
skutecny boj o cenu piva. Nedlouho pied tim prob&hla podobnd rozmiSka mezi spotiebiteli a
prodejci ohledné¢ doutnikti, po n€kolika tydnech bojkotu si vSak spotiebitelé zvykli a kupovali
doutniky i drdz. U piva vSak méli tuzsi nervy spotiebitelé, a tak se mnohé vycepy béhem
n¢kolika tydnli vratily na starou cenu za 6. Tyto vyCepy vSak mély pouze kratkou Zivotnost —
do podzimu kdy nemély na zaplaceni dani. Vysledkem bylo v letech 1903-1906 42600
exekuci na malych hostincich. Velké pivovary hostinské v jejich boji podporovaly, a odmitly
dodavat pivo do hostincti, které nezdraZzily. Tak bylo nakonec zdraZeni ptes tuhy odpor
prosazeno a na dani se vybralo jiz v roce 1904 11mil korun, v roce 1906 dokonce 13 mil.

V roce 1920 pivo spadalo nové pod vSeobecnou dan ndpojovou, platila se pouze
z vysledného ndpoje, jinak byla vérnou kopii rakousko-uherského systému. V roce 1946 byly
stanoveny v nepiimé spotiebni dani sazby z jednoho litru piva 7-10% 1,16 k¢, 11-12% 1,44
k¢ a u vicestupnovych piv 1,84 k¢. Specidlni dan se platila z Prazdroje, ktery mél pfirdzku 1
k¢. V roce 1949 se sazby dané€ zdvojndsobily, jen ,,dan z prazdroje* poklesla na 0,30/1. Od
roku 1953 se platila navic dan z obratu, kterd fungovala podobn¢ jako dnesni ( duben/04 )
DPH. Ta fungovala az do r. 1989.

Zavér

V celé historii naseho ndroda hralo pivo vyznamnou ulohu, at’ uz jako potravina,
vyvozni artikl, nebo kulturni symbol. Jeho historie je proto velice ¢lenitd a do préace tohoto
rozsahu nelze zdaleka vméstnat vyznamnou ¢ast dulezitych ¢i zajimavych fakt. Doufam, Ze
prace poskytuje alespon prehledny priifez historii femesla kolosdlniho vyznamu, jaky

pivovarstvi v Cechdch a pro ¢echy bezesporu mélo a ma.



